" | DELAS

| 87 COURS BERRIAT - 38000 _
o7 33 'GRENOBLE Traiteur
‘ : Tél: 04 76 96 23 16
Email : valerie.delas.38@orange.fr
www.delas-traiteur.fr

-

l'artisan traiteur au service de la %Kaf}ré

Vous souhaite d'excellentes fetes




LES IDEES APERITIVES (Ia plece)

- Tartines bistrot (vegetarlenne/de F mer/charcutlere) 1.40€

< Wrap magret de canard fumé E 1.00 €
~- Blinis lunch saumon fumé créme d'aneth- 1.30€
~« Mini Croustade d' escargots de 'bourgogne b 1.60 €
--Brochette de scampi ou volaille O ——1L60€— —
« Verrines, végétarienne, foie gras ou saumon - - —1.60€ -
- Briochettes : Ilégumes, saumon ou charcutiere 1.40 €
 Feuilletés apéritifs les 100 g 3.80 €
- Le plateau Apéritif 18 Pieces .25.00 €

4 verrines- 4 briochettes - 4 brochettes - 2 wraps- 2 blinis

LES ENTREES CHAUDES (la piéce)

+ Bouchées a la reine 5.00 €
« Coquilles St-Jacques (3 noix) 6.80 €
* Petite boite chaude de St-Jacques/scampi /
« butternut et noisettes torréfiées 5.90 €

2

LES ENTREES FROIDES (les 100 g)

« Lingot dé FG de canard et son miroir de figues piece 8.00 €

- Paté croite de caille et foie gras de canard 3.50 €
- Paté crolite de porc et veau aux morilles 3.20€
- Salade pamplemousse/gambas/homard 4.90 €

Fanta|5|e d'écrevisses de Louisiane e , 3.00€




LES INCONTOUENABLES DES FETES '

_-Saumon fumé norvégien les 100g : 6.50 €
-Saumon fumé Ecossals tranché main les 100 (o= samE gy 1 )] Y e
-Saumon Gravlax maison revnsﬁ‘par_» le Chefles 100g 6.00€ i R
‘Médaillon de Saumon frais maison lapiéce 5.20 € A
____1/2 Queue de langouste de Cuba la piece environ- = 18.50 €
Escargots de Bou#gogne#esg;os falzese s S Foggpie . goe s
‘Boudin blanc a I'ancienne les 100 g R A e e 51002 S

-Boudin blanc aux morilles 3% - aux girolles 3.40%  au cours
‘Foie Gras de canard du Sud-Ouest maisonles 100g  9.90 €

{

ARDO;SE DE[FROMAGES AOP .
400 g 4 pers 14 €. 600g 6 pers 20 €

LES,DOUCEURS (la part) T et

* Feuillantine au chocolat 3.20 € £

« Chocosphere chocolat noir a la fleur de sel 3.70 € : o
« Tarte Tatin aux pomme 2.60 €

* Tourbillon poire caramel 2.60 €

- Craquant creme brulée fruits rouges 3.00 €

Tous nos produits sont des fabrications maison -




NOS VIANDES CUISINEES (la part)

- Ballotin de pintade farci aux marrons 6.80 €
« Supréme de chapon au Pineault des Charentes 9.00 €
- Pavé de veau cuit basse température aux morilles 9.50 €
+ Civet de chevreuil sauvage sauce grand veneur 8.90 €
+ Civet de cerf sauvage du massif des Vosges 8.50 €

+ Civet de sanglier sauvage du massif des Vosges 8.80 €

{

NOS POISSONS (la part)

+ Filet de St-Pierre sauce champagne 8.50 €
- Dos de Cabillaud au paprika fumé 7.80 €
- Moelleux de St-Jacques et écrevisses 6.50 €
- Gratin de ravioles aux écrevisses 6.50 €

NOS GARNITURES (250 G la part)

- Gratin Dauphinois 3.80 € :
- Gratin Dauphinois aux cepes 4.00 €
- Gratin de cardons 4.80 €
- Gratin de ravioles a la fondue de poireaux 4.80 €
« Pommes Dauphines maison (120g) 2.20 €

- Poélée de butternut et cepes
_ - Poélée de panais forestiere
- Polenta forestiere




e —3 piéces Apéritives

o —
-3

Menu Gourmet a22_€_. ,,J/lenu G@stronome a 32€

et - ﬁ3~-M+ses,,.en_Bouche

= - -
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_Pate crouteOI:orc et ve»au Foie Gras de Canard Maison—
Terrine de poisson |

Entrées au choix

Moelleux de St-Jacques et
écrevisses
ou
Ballotin de pintade aux marrons
Garnitures au choix

Viande ou poisson
et garniture au choix

— ot

s ———

Dessert au choix Dessert au choix

N'oubliez pas toutes les volailles roties ou crues -
sur commande

Chapon - Plntade Poulet de Bresse - Dlnde Label Rouge Canette
Roti de chapon - de pintade ou de lapin

-

TOUS NOS PRODUITS SONT DES FABRICATIONS MAISON




Appelez vite !
au 04 76 96 23 16

Heures d'ouverture

Jour Heures

Lundi 20 et 27/12 8h -14h30
Mardi 21 et 28/12 8h-19h
Mercredi 22 et 29/12 8h-19h

Jeudi 23 et 30 /12 8h -19h
Vendredi24et3§/12  8h- 19h -

Samedi 2R She=39H

Dimanche Fermeé

CONSULTEZ NOUS POUR VOS EVENEMENTS 04 76 96 23 16



