DELAS TRAITEUR

87 Cours Berriat - Grenoble
04 76 96 23 16 https://www.delas-traiteur.fr/




APERITIFS
la piece
%
Pain surprise a la charcuterie 38,00 €
Pain surprise au saumon fumé 81,00 €
Paté croute a la viande 1,25 €
Navette saumon fumé 225¢€
Mousseline d’asperge cocktail 2,50 €
Mini vol-au-vent aux escargots 2,00 €
Mini creme brulée foie gras 3,00 €
le kilo
X2
¥
Feuilletés apéritifs 45,00 €
Mini quiches, Mini pizzas 45,00 €
ENTREES FROIDES
la piece
%
(Euf Norvégien 9,30 €
Lingot de foie gras a la mangue 6,90 €
le kilo
X2
@
Saumon farci 47,50 €
Demi-queue de langouste 145,00 €
Crevettes fraiches 45,00 €
Terrine de brochet et saumon 36,00 €
Terrine de brochet et St Jacques 43,70 €
Foie gras de canard maison 180,00 €

ENTREES CHAUDES

la douzaine

X

@
Escargots de Bourgogne 13,00 €
Coquille St Jacques 1,00 €

par personne

X
@

Crémeux potiron, ceuf parfait et crumble

noisettes 9,50 €
Bun'’s feuilleté, noix de St Jacques et
citronelle 13,30 €
Vol au vent des mareyeurs
(lotte, saumon, St Jacques) 9,50 €
le kilo

%

@
Boudin blanc 23,00 €
Boudin blanc aux morilles 36,90 €
Boudin blanc truffé 58,50 €

Afin de mieux vous servir,
retrouvez-nous chez Justin Delas,
Chez Rouge, situé au

3 rue de la République a Grenoble
Les commandes seront a retirer a
cette adresse du 20 Décembre au
03 Janvier.

Au plaisir de vous rencontrer a
partir du 05 Janvier au 87 Cours
Beriat ! D



POISSONS CHAUDS

s

%
Filet de dorade soufflé aux écrevisses

Filet de turbot sauce champenoise

Filet d’'omble chevalier au beurre blanc

Lotte a l'américaine

Langouste a 'américaine

Langouste Thermidor

GARNITURES
par personne par personne
X
13,30 €
Gratin dauphinois 4,60 €
14,90 €
Gratin de cardons frais 6,50 €
13,90 €
Purée de céleri 490€
17,00 €
Purée de marrons 5,00 €
33,00 €
Pommes dauphines (3 pieces) 3,50 €
SR Flan de butternut aux chataignes 410 €
le kilo
K2
@
Marrons braisés 31,00 €

VIANDES CHAUDES

par personne

Nos plats cuisinés sont servis, sur
demande, dans des plats consignés:
platenverre 11€.

s
@
Ballotine de chapon farcie aux marrons
cognac
Supréme de pintade aux cepes
Magret de canard aux morilles

Civet de sanglier

Sauté de cerf sauce grand-veneur

K3

@
Chapon fermier roti a la portion

13,50 €
14,00 € Et sans oublier:
Nos patés en crotte,
15,90 € Notre saumon fumé,
Nos cervelas truffés “maison”
13,50 € Notre caviar frais
Nos vins et champagnes
13,50 €
le kilo ﬁﬁ?
52,00 €
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